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Pign olo

Der Pignolo kann zu den iltesten friu-
lanischen autochthonen Rebsorten ge-
zahlt werden, es ist gesicherr, dass diese
Traube ihre Heimat in den Weinbergen
der Abrei von Rosazzo im Anbaugebiet
Colli Orientali hat. Dies gehe aus Do-
kumenten aus dem Jahre 1398 hervor.
In den folgenden Jahrhundert gerier der
Pignolo jedoch in Vergessenheit und
schien schon ausgestorben zu sein. Die
Wiederentdeckung des Pignolo verdan-
ken wir Walter Filiputdi, der im Jahre
1978, als er in der Abrtei von Rosazzo
tatig war, an einer nach Siiden gerichre-
ten Wand zwei alte Pignolo Rebstécke
vorfand. Dieser Gliicksfall kann durch-
aus als Geburtsstunde des jenes Pignolo
bezeichnet werden, der heute zu den
ganz grolen Rotweinen Friaul Julisch
Venetiens zihlr.

Der Pignolo ist cin unvergleichlicher
Wein mit intensiv rubinroter Farbe,

mit einem ausgeprigren, aber ausgegli-
chenen Tanninspiegel und einem krifti-
gen Weichsel- und Kirscharoma.

Fulvio Bressan,
Farra d ' Lsonzo

Der Pignolo hat seinen Meister in der
Person von Fulvio Bressan, einem der
schillerndsten Weinmacher Friaul
Julisch Venetiens gefunden.

Als ich Fulvio Bressan im Oktober 2006
das erste mal besuchte, war er gerade
damit beschiiftige, den Pignolo vom
Jahrgang 1998 abzufiillen. Dies sage
schon sehr viel iiber seine Philosophie
iiber Wein aus. Bevor ich ihn iiber seine
Arcder Weinherstellung ausfragen
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konnte, schleppte er mich in einen der
Weingirten unweit seines Hauses, zeigte
mir die ,, Erzichungsart” seiner Weinsto-
cke und wie er mit dem Rebschnirr die
Produktionsmenge beschrinke, damic
ich ihn schon vor der Diskussion, wie er
sagte, iiberhaupt verstehe. Das anschlie-
Bende mehrstiindige Gesprich iiber
seine Weinphilosophie war nur mehr
cine Draufgabe und diente lediglich der
Fcinabscimmung zur Formung seines
Personlichkeitsbildes sowie zu seinen
Vorstellungen und Visionen. Bei Fulvio
Bressan ist niches ,,normal®, angefangen
vom Sortenspiegel seiner Weine, iiber
deren Vinifikation und Reifung, bis zu
seiner Verkaufsst rategie.
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Fulvios Vater hat schon vor 40 Jahren
Wein gemachr, Fulvio hat als ausge-
bildeter Psychologe das Weingut vom
Vater iibernommen, das er nach alcer
Tradition unter Beachtung von Jahr-
hunderte langen Erfahrungen seiner
Vorfahren im Weinbau weiterfithre.

»When you forget your
history, you forget yourself*

ist ein Leitspruch Fulvios.

Fulvio hat sich auf die Produktion vor-
wiegend alter autochthoner Weinsorten
wie Schiopettino oder Piognolo spezi-
alisiert, sein Weinangebot wird durch
Pinot Nero, Verduzzo Friulano und
Pinot Grigio erginzt.

Die Qualitar des Weins entstehe in
erster Linie im Weingarten, im Keller
driicke der Winzer dem Wein nur mehr
seine personliche Handschrift auf. An
diese Aussage hile sich Fulvio strike,
durch seine selbst auferlegte Mengen-
beschrinkung kann er zwar weniger
Trauben, diese aber von hochster Quali-
tat ernten. Der Hekrarertrag fur seinen
Pignolo belduft sich deshalb lediglich
auf etwa 4000 kg. In weniger guten
Jahren wie etwa 2005 hat er lediglich
Schiopettino geerntet, auf die Ernte der
restlichen Sorten hat er iiberhaupt ver-
zichter und die Trauben ,fiir die Vogel
am Stock belassen.

Fulvio ldsst die Trauben nach dem Re-
beln etwa 30 Tage auf der Maische ohne
Hefezusatz vergiren, da er glaubr, dass
zugeserzte Hefe einen Teil des terroircy-
pischen Geschmacks nimmt. Nach dem
Abpressen der durchgegorenen Maische
kommt der Wein fiir mindestens 5 Jahre
in groffe Holzfisser zu 2000 Liter. Erst
nach einer weiteren Nachreifung von
erwa eineinhalb Jahren in der Flasche
darf der Wein das Weingur verlassen.

Der Pignolo von Fulvio zeichnet sich
durch eine intensiv dunkle rubinrote
Farbe aus, Saure, Gerbstoffe und Alko-
hol stehen zueinander in wunderbarer
Balance und Harmonie. Der Wein hat
cinen kriftigen, eleganten Korper, trocz
der langen Lagerung wirke der Wein
fruchtig, er kann scin ganzes Potential
erst richtig entfalten, wenn er drei Tage
vor dem Trinken geoffnet wurde.

oL know thatl ama
crazy man.”

»W hen you respect
the nature, the nature
respects you.”

B> (Fulvio Bressan)
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