Sito Moresco

OkrugU1k11icE1ra
na vec desetljeci-
ma ista, pa zato o
njoj nema smisla
preopsirno pisati:
isti veliki komadi pe¢enog me-
sa, koji su katkad odli¢ni a ka-
tkad prosjecni, isti proplamsa-
jiinteresa za sezonsku hranu
(vrganiji, Sparoge, mladajanje-
tina), isti, temeljni recepti, ko-
ji katkad ispadnu dobro, a ka-
tkad bas i ne, isti, uvijek
odli¢an kruh, kojibitrebao po-
stati jos bolji, ili barem zani-
mljiviji, bududidaje Okrugljak
na potoku izgradio vodenicu,
u kojoj ¢e sami mljeti brasno.

Skupeberbe Zlatnogplavca
U Okrugljaku je uvijek sve isto,
jer je taj restoran s neodolji-
VOm terasom naprosto golema
i uspjesna tvornica hrane
(pretpostavljam i novca), koja
idalje veseli brojne Zagrepca-
ne: uboljim se danima, recimo
petkom navecer ili nedjeljom
za rucak, zna dogoditi da
Okrugliakovi marljivi konoba-
ri posluze vise od dvjesto ljudi.

Ono $to mene veseli jesu
promjene na Okrugljakovoj
vinekoi listi 74 koiuie 7aduren

CasanovadiNeri

dugogodisnji voditelj restora-
na Vlado Lisak, ¢ovjek koji svo-

je godisnje odmore provodira-

dno: obilazi vodece svjetske
restorane, pa je tako uspio je-
stiumanhattanskom kultnom
Luteceu prije zatvaranja, a i
ovog ce ljeta posjetiti brook-
lynski Peter Luger Steakhouse.
Aktualna Okrugljakova
vinska lista obuhvaca skoro
sva zanimljivija hrvatska vina,
ukljucujuciistarije, vrloskupe
berbe Zlatnog plavca (mislim
daseradio97.199.), kojesuse
prije godinu dana u vinoteka-
ma prodavale za 400 do 600
kuna. Cijene vecine hrvatskih
vina, osim jacih plavaca, sa-
svim su korektne (150 - 250):
neka vrlo dobra vina, poput
Krauthakerova chardonnaya
Rocenbere toce cena cace

Bressan Schio Pretino

Pignol Bressan

Jedna od najbolji
inskin lista u Zagrebu

Mocali
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UOkrugljaku
jehranavec
desetljecima
ista, pazatoo
njoj nema
smisla
preopsirno
pisati. RANK

Kad je rijec o slovenskim vi-
nima, selekcija je suZzena na
Marjana Simcica, Moviju, Ba-
ticaiSant Tomas. Movijine bu-
telje prodaju se po sasvim pri-
stojnim cijenama. Steta je §to
Lisak nije potrazio izvrsnog
Sutoraiz Vipave, dokbieven-
tualna nabava slatkih vina iz
Bele krajine mozda mogla biti
otkrice za zagrebacko trziste.

Nepitkavinamaknutisliste
Sekcija francuskih vina obu-
hvaca, medu ostalim, dese-
tak vise nego dobrih Bor-
deauxainekoliko ronskih vina
(jedan Chateauneuf du Pape

je pogreskom upisan pod Bor-

deauxe). Umjesto brojke, uz
Petrus pise cijena na upit, sto
sam vidio i u nekoliko stranih

rectorana Naivice me razveco.

lio izbor talijanskih vina:
Okrugljak je, mislim, jedan od
prvih zagrebackih restorana
koji drzi sjajni Brunello Casa-
nova di Neri, zatim kod nas
posve nepoznat Bressanov
Schioppettino, kao i pametan
odabir Gajinih vina, ukljucuju-
¢iizvrsniine preskupi Sito
Moresco (kupaza nebbiola,
cabernetai merlota).

Jedine ozbiljne zamjerke
Lisakovoj listi jesu pojedina
staraidefinitivno nepitka vina
(razni sauvignoni iz 2001.),
koja se naprosto moraju ma-
knuti s liste, zatim previsoke
cijene Sampanjaca te nedosta-
tak interesa za austrijsku sce-
nu, koja je, ipak, najjaca od
svih susjednih zemalja.

Okrugljak je danas neobi-
¢na kombinacija populisticke
kuhinje servirane u veselom,
ljetnom ambijentu, s vrlo
ozbiljnom i pretencioznom
vinskom listom. #
OKRUGLJAK
AMBIJENT 4/5 (LJETI)
VINSKALISTA4,5/5
POSLUGA 4/5
HRANA 3,5/5



